Ciambella della casa con crema Joasticcem 2,00

Mascarpone classico 6,00
‘Mascarpone al Joismccﬁio 6,00 Tn Rumagra va du cil pe
Zuppa inglese classica 6,00 che par magre ot pedl L'e obaié <
Bis di semifreddi vaniglia 6,00 pers- qualca difererga la's pe lruve :
e cioccolato con dialogo di salse oe Qpecmlmam[ da, ﬂ/(cww e @aﬁﬁaﬁ@ E
Cheesecake a piacere la jo véo da capile. :
(fragole, frutti di bosco, caramello, cioccolato) 6,00 Parche & un riolerént 2
Sorbetto al [imone o caffé 4,00 clév una bona cuoéina [ .
laiaddli fali con svi e Jareina, ) M/
nan dcureima po- di laiulén
Zuccotto alla Nocciola 6,00 ZZ/W%M ¢ db"p MW
R padla verda e di caplel
Cupolina di cioccolato e rhum 6,00 che i magna, coun, paviaun vec e burdd!,
Bicchierino di gelato al caramello € po i dqond, cun & cunlawrum
salato e arachidi 6,00 col oal gwocie& cnle Wm
Cmeait al mango o maracuja 6,00 le lol cooi che a dpuléé oppe[ibé
oe opecialmeinl da THarco e Barbara
la ja véo da capile
Cognac e Rhum invecchiato 10,00 Pocvia di Tibers Crilli
con scag[ie di cioccolato fond’ente [indt 90/100% delle “ Vinaia”
Passito di Pantelleria con biscotti fatti in casa 6,00

Assaggi di pasticceria secca W%
con Moscato o Zibibbo 6,00
daMarco & Barbara
CS/Jemmfo che il vostro pranzo o cena vi siano piaciuti, se vow E/J J\ijwy J/J/j/ J\-\djy /A IRV \(// ng y;// JO J y;//j y
disiderate chiudere con un piatto di ciambella della casa con Via Cannucceto, 8
crema Jaasticcem, oppure consultate [a nostra carta dei dolci. fW;;/ % 47042 Cesenatico
Vi ringmziamo di aver scelto il Ristorante sul Lago 0547.405416

da Marco e Barbara ) '
= ristorantesullago@gmail.com






