Bruschetta con salsa al pomodoro fresco e basilico (nellattesa) 1,00

- b wostuh Anipagi -

Salumi misti con sott’oli ¢ piadina
E)egusmzimw di ﬂnn_'pasﬁ della casa
Crostone ai _pafrcini con bruschetta
al profumo di tartufo

Pasta ¢ agt’aﬁ'
Cappelletti in brodo
Passatelli in brodo

T agffat&fﬁ dello stallone o al ragu’
Strozzapreti _pasticcfaﬁ
Ravioli faﬂ:iti con ricotta e spinaci af}aomodbm
Gnocchi di patate al ragu’
Strozzapreti con ragu’ di salsiccia e porcini
Gnocchi di patate al forno con speck e porcini
Tortello fafcfm saltati
con ﬁmgﬁi eschi e olio mfrufam
?}p‘pardé ¢ al ragu’ di capriolo

agﬁ'aﬁ'ni ai pomodorini frascﬁi

¢ basilico con smgﬁe di ricotta salata

Dasi
Valloni

10.00
12.00
12.00

8.00
10.00
10.00

9.00
9.00
11.00
9.00
11.00
12.00

12,00

10.00
10.00

Solo C@mn €2,50
Coperto ¢ }riad'im €3,00
Piadina €1,00



Galletto alla contadina con _patate arrostite
Piccatine di maialino ai porcinie p verde
gn;gﬁam di carne mista (solo maiale)

Grigliata imperiale (minimo 2 persone) a persona
ﬂgﬂeﬂbm alla brace

Fiorentina

T agfiam con osso a piacere

-~ westel Toumaggi---—

Squacquerone ¢ rucola con piadina

'Flssawiu di _ﬁ:rrma io di ﬁ):sn con “Savor” ¢ miele
Degustazione di fo i nostrani, miele

“Savor” e ﬁc.‘ii caramellati

Verdure alla gﬂ’gﬁh

Patate affamﬂ al .prqﬁcmcl di rosmarino o ﬁ"l’rta
Insalata mista a piacere

Insalata verde

Pinzimonio con verdure dellorto e ofio di ﬁ'antufﬂ

11.00
14.00
14.00
25,00
18.00
At s.00
ht 4.50

12.00
12.00

5.00
5.00
3.00
7.00

-0 prspeste peu Vegelatiani----

Pasta ¢ fagioli
Scamorza alla 3@(&1 con verdure alla brace
Tomino alla piastra con verdure gr@ﬁate

T agriarefre, stmzz'gretf al ycmwdbm 0 agﬁ stridoli

Tortelli a base di formaggi e ravioli
al _pamadbm 0 agﬁ stridoli
‘Paﬂmm‘éﬁa arsuﬂa di ﬁm‘ﬂﬁi Jpor::ini

8.00
10.00
10.00

9.00
11.00

12.00



Sperando che il vostro pranzo o cena vi siano piaciuti,
s{}r{ﬂdﬁmu chiudere i un piatto di chmﬁﬂﬁ: casa

con crema pasticcera, ?-ure consultate [a nostra carta dei
dolci. Vi ringraziamo di aver scelto il Ristorante sul Lago

da Marco ¢ Barbara

-l ooy ek Gologi----
(delci db nostra prredusione)

Ciambella della casa con crema pasticcera 2,00
Mascarpone classico 6,00
Mascarpone al pistacchio 6,00
Zuppa iﬂﬂl‘ése classica 5,00

Bis di semifreddi vaniglia e cioccolato con dialogo di salse 5,00
Cheesecake a piacere {ﬁﬂgﬂﬁ. fmm’ di bosco,caramello, cioccolato) 5,00

Sorbetto al (imone o caffé 4,00

Millefoglie alla nocciola 6,00
Cuyoﬁ'na di cioccolato ¢ rhum 6,00
Bicchierino di gelato al caramello salato e arachidi 6,00
Semifreddo al maracuja 6,00

ﬂg’gﬂﬂiﬂﬂm di Torte Gelato da 6 a 12 porzioni
(Chantilly al pistacchio, millefiori alla nocciola vaniglia e frutti di bosco)

L e dei plavceii-—-

Cognac e Rhum invecchiato 8,00
con scagffa di cioccolato famﬁnte [indt 100%
Passito di Pantelleria con biscotti fatti in casa 6,00

Assaggi di pasticceria secca con Moscato o Zibibbo 6,00



